Samstag, Sonntag & Feiertag

Sekt-Frihstiicksbuffet ... 21,50 €

Inklusive ein Glas Sekt | Kaffee | Tee ] Sifte

dtelier

Restauvrant & Bar


Luis Jakob Fricke


Speisekarte

1.

Vorspeisen Teller ,,atelier®..znvc... 14,90 €

[talienische Vorspeisen (auch vegetarisch oder vegan)

B2 = N 29,00 €

BruSCAettA 145 oo 7,90 €

Tomaten, Rucola und Parmesan, 4 Stiick

Gambas in Olivenél -
KIAOBIAUCIA oo sseseesessssss s 12,90 €

Tagessuppe Allergene , Zusatzstoffe und Preis bitte beim Personal erfragen

Kichererbsen Curvy siic......... 13,90 €

Kokosmilch | Papadam | Minze | Koriander

GeW\iSCI'\teV Salat 3,4,9¢,12,P

Rucola Dressing oder Balsamico-Creme wahlweise mit:

Ziegenkdse | HONG | ROSIMAHIN oo 14,90 €

Hahnchenbruststreifen u. Champignons....................... 15,90 €
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7.

10.

11.

12.

13.

14.

Gnocchi iiberbacken 14

Gorgonzola-Spinat-Sofe [ PAVIMESAN w.enemrerreareerrererennes 12,90 €

Spagl'\etti 39b
AGUIO € Oli0 wovvrevvvvveireeevvvise et 12,90 €

VATE GAADAS 3 v e 17,90 €

Tag/iate”e 2,4,9b

Lachs | SANNESAUCE 24 eovveeeeeeeeeeeeeseeeseeeeeseeeeses e 16,90 €
Héahnchen ] SANNESAUCE 4 eevveeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseveessene 15,90 €
RUCOIA | TOMALENSAUCE oo 13,90 €

Risotto 45
MEAIECIVAN 5 oooeeoveeeeeeeeerereereseesees s ssesss e 14,90 €

Wiener Schnitzel o

Bratkartoffel | SAlAt ....oowwivocrerieiiescsisien 24,90 €

Schnitzel Wiener Art Schwein 1o

Bratkartoffel | SAIAt .....ooowcwwvrivsoviiviososcsoesocsoeien 15,90 €
WAt CRAMPIGNONSOBE.c..voreverrrrreeresreiseeseessssssssisnns +2,50 €

Geschmorte Kalbsbackchen .o

Getriiffeltes Kartoffelpiiree | GEVAUSE eovooeeereeeerre. 23,90 €
RuW\pSteak 45

Drillingskartoffeln | Gemiise | Krauterbutter .............. 28,90 €
mit Pfeffervahm- oder Gorgonzolasofe ... +2,50 €
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15. Saltimbocca a la Romana soc
Kartoffelpiree | GEMUSE .....oooovvvvvvseriivrieriisin 22,90 €

16. Gegrilltes Hihnchenbrustfilet

Getriiffeltes Risotto ] GOVNGSE oo 18,90 €

17. Gebratenes Lachsfilet s
Kartoffelpiiree | Y 25,90 €

18. Trio von Lachs, Dorade und Gambas .

KartoFFe(paree‘ SPINAL eveeeiirivvvveeesesssssssssisisssssssssssssss 28,90 €

14. Doradentfilet ..

Drillingskartoffeln | Gemise ...........cccmmmmmsceveeeneercercnc 24,90 €

Dessert

20. SCI“OkO"SOMFHé 1,4,9

Fliissiger Kern | VANIlEeis .....cocowvcvvvvsiesescsirsici 8,50 €

2 1 . WOCI'\eV\desse l"t Allergene + Zusatzstoffe beim Personal erfragen..... 8)50 €
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Getranke

Die Klassiker

Wasser

Coca-Cola B,J,P

Coca-Cola {l'gb\t / Zero BEF,GJP
Fanta s.cr

Spw’te P

Spezi B,J,P

Gl’mger Ale B, P

Tonic Water 1p

Bitter Lemon c,ip

Séfte & Nektare

Apfelsaft c
Johannisbeeren-Nektar c
Maracuja-Nektar c
Orangensaft
Rhabarber-Nektar

Kiba C,P

0,25 |
2,80 €

o2 |

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

0,25 |

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €

Alle Sdfte sind auch als Schorle erhdltlich.

Kaffee & Co

Kaffee .

Espresso v

Espresso doppio .
Espresso Macchiato J,4
Cappuccino 4

Latte Macchiato s4
Milchkaffee .4

Creme-Briilée Karamell Cappuccino o4

Kakaos
Chai Latte 4.
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2,80 €
2,50 €
3,00 €
2,80 €
3,00 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
2,50 €
3,90 €

0,75 |
6,20 €

o4 |

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

0,75 |

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €



Tee

schwarz | grin | Friichte | Krduter | Kamille | Roiboos 4

frische Minze
frischer Ingwer
heife Zitrone

Holunderbliitenpunsch
Biere 0,3 |
Warsteiner oa,* 3,50 €
Radler (Sprite + Pils) sap,* 3,50 €
Alster (Fanta + Pils) sascp.* 3,50 €
Frankenheim Alt oa+ 3,50 €
Krefelder (Cola + Alt) oas.p.* 3,50 €
Alt Schuss (Malz + Alt) sa,q > 3,50 €
Konig Ludwig Weizen b+
Alkoholfrei o+
Bananenweizen o+

o,2 |
Friih Kélsch oa 3,50 €
AperitiF Glas
Prosecco 7.+ 4,50 €
Champagner Victor Lejeune 7.+
Hugo AB1,7,* 6,90 €
Apero( S[OV‘l'tZ B1,7,* 6,90 €
Martini 7,+ 4,50 €
Limoncello Spritz 7, 5,50 €
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2,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €

0,5 |

4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €

o,4 |
4,50 €

Flasche

20,00 €
949,00 €



Whisky

Jack Daniel’s oa oc,

Johnnie Walker Red Label 7,9, 9c,8,*
Jameson 9a, b, A, *

Jim Beam oa b, A+

Glenfiddich oan

Chivas Regal 7,x

Chivas Regal 7,x

Tullamore Dew 7,a+

Dimple «

Cognac & Brandy

Cardenal Mendoza 7,*
Hevmessy 7,8,*

Tequila, Gin, Wodka, Rum

Tequila 7.+

Dry Gin 7,»

Absolut Vodka +

Barcadi -

Havanna Club -

Botucal Reserva Exclusiva 7,+

Likor, Kriuterbrand, Obstbrand

Sambuca s+

Jagermeister 7.«

Ramazotti 7,8+

Wuppertaler Krauterlikor 7,
Averna 7,s*

Pircher Williams Christbirnen «
Aquavit «

Grappa 7.+
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4 ¢l

5,50 €
5,00 €
6,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
9,50 €
7,50 €

7,50 €

4 ¢l

7,50 €
7,50 €

2 cl

3,50 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,50 €

2 cl

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €



Mittagsbuffet

Zusatzstoffe und Allergene

Vorspeisen

Anti Pasti

Vitello Tonato 2
Tomate Mozzarella 4
Krautsalat 7,C

Blattsalate gemischt | Rucola Dressing

Rotkohlsalat7,C
Petersiliensalat 7,C,9
Mohrensalat 7,C
Coucous Salat 9
Bulgur Salat 9
Nudelsalat 1,5,9,12
Kartoffelsalat 1,5,12
Thunfischsalat 2, 5

Hauptspeisen

Fisch

Pangasius paniert 2,4,9
Lachs 2

Rotbarsch 2

Zander 2

Hahnchen
Keule/ Fligel
Steak/Brust
Geschnetzeltes

Dessert
Rihrkuchen 1, 4,9
Tiramisu 1,4,J

Mousse aux Chocolat 1,4,*

Panna Cotta 4
Bayrisch Creme 4
Joghurtcreme 4
Obstsalat

Schwein
Schweinebraten 2
Schnitzel 1,9
Geschnetzeltes 4,5,9
Frikadellen 1,9,12
Nackensteak

Suppe

Kirbis 4,5

rote Linsen 5
Tomatensuppe 4,5
Zwiebelsuppe 4,5,9
Kartoffelsuppe 4,5
Kichererbsen Curry 5
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Beilagen

Nudeln 1,9
Kartoffeln gekocht
Kartoffelgratin 4
Butterspatzle 1,4

Gemiise der Saison 5
warmes Kraut
mediterranes Gemiise 5
gefiillte Pilze 5

Rind

Gulasch 5,9,
Frikadellen 1,4,12,9
Rouladen 7,12
Hacksteak 1,4,12
Geschnetzeltes 4,5,9
Kalbsleber

Pizza
Margerita 1,4,9
Pilze 1,49
Gemtuse 1,4,9
Schinken 1,4,9
Salami 1,4,9



Friihstiicksbuffet
Zusatzstoffe & Allergene

Brotvariation

Graubrot 9

Mischbrot 9

Roggenvollkornbrot 9

Brotchen (normal, Sesam, Mohn, Kérner, Dinkel, Roggen) 9,6
Schwarzbrot 9

Stuten 1,4,9

Croissant 4,9

Laugengeback 9

Wurstaufschnitt vom Schwein / Pute / Hahnchen A,B,H
Schinken gekocht / roh AH,7

Kase Gouda / Edamer / Tilsiter 4, A
Camembert 4,A
Blauschimmelkase 4,A

Lachs gerauchert mit Meerrettich 2,7

Eierspeisen
Rihrei 1,4
Spiegelei 1,4
Ei gekocht 1

Rohkost
Tomate
Paprika
Avocado
Gurke

Warme Theke
Bacon A,C
Wiirstchen A,B
Frikadellen 1,4,9

Marmelade B,C
Honig

Nutella 4,11
Erdnussbutter 11

Kuhmilch 4
Mandelmilch 11
Hafermilch 9

Miisli
Haferflocken 9
Cornflakes 9
Schoko Flakes 9
Nisse 11
Trockenobst 7,C
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Allergene & Zusatzstoffe

Eier

Fisch

Krebstiere
Laktose

Sellerie

Sesam
Schwefeloxid & Sulfite
Erdniisse
Glutenhaltiges Getreide
Gerste

Weizen

Roggen

Hafer

Lupine
Schalenfriichte
11a Mandeln

11b Haselniisse

11c Walniisse

11d Cashewniisse
11e Pekanniisse

11f Paraniisse

11g Pistazien

11h Macadamianiisse
12. Senf

13. Soja

14. Weichtiere

OWoONoOA~WON =

- =0V VWV
0400 oo

Mit Konservierungsstoff

Mit Farbstoff

Mit Antioxidationsmittel

Mit StiRungsmittel Saccharin

Mit StiRungsmittel Cyclament

Mit StiRungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Mit StiRungsmittel Acesulfam

Mit Phosphat

Chininhaltig

Koffeinhaltig

Mit Geschmacksverstarker
Geschwarzt

Gewachst

Genetisch verandert

Taurinhaltig

S&auerungsmittel / S&ureregulatoren
Alkohol

*VOZZIrACTIOMMOUO®m>
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Kunst

trifft
Gastro

morgens mittags abends
7 ST, | 7

auch vegetarisch

dtelier

Pestauvrant & Bav

Mediterrane Kiiche,




..und hier der Gutschein fiir
den besonderen Tag!

Atelier

Restaurant & Bav

Der Gutschein mit Geschmack

Wertgutschein tber
Gutscheinnummer

Datum, Unterschrift

Einlosbar innerhalb eines Jahres

.1 FRe il |

Mediterane Kuche auch vegetarisch!

2

Atelier — Restaurant und Bar
Hofaue 51, Wuppertal

Unsere Kiiche ist
gedffnet von:
Montag bis Samstag
10:00 - 22:00 Uhr
Bar Ende offen
Sonntag

10:00 - 17:00 Uhr

0202-4968810
info@restaurant-atelier.de
www.restaurant-atelier.de

~ |
Mediterane Kiche, auch vegetarisch! Ku nst
°
~ trifft
Gastro
ofaue 51, Wupperta -

Unsere Kiiche ist
geoffnet von
Montag bis Samstag
10:00 — 22:00 Uhr
Bar Ende offen
Sonntag

10:00 = 17:00 Uhr

0202-4968810
info@restaurant-atelier.de
www.restaurant-atelier.de

dtelier
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Sekt-
Frihsticksbuffet
Jeden

Samstag, Sonntag
und Felertag

10 bis 13 Uhr
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Jeden Freitag

ab 18:00 Uhr

veganes und
vegetarisches Buffet
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la carte!
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Aktuelle Ausstellung

In unseren Raumlichkeiten finden regelmdfig Kunstausstel-
lungen statt.

Zur Zeit lduft die Fotografie-Ausstellung
»Die Wupper — von der Quelle bis zur Mindung*
des Wuppertaler Fotografen Frank Gleitsmann.

Der Grofteil der Bilder ist im Veranstaltungsraum ausge -
stellt. Die Ausstellung lauft ganzjihrig.

Ministerium far | .
Von der Quelle bis zur Miindung G Lands Novdrmain woattaken /A&‘

Die Wupper

GroRformatige Schwarz-WeiR-Fotogafien von Frank Gleitsmann
Ausstellungseroffnung: Samstag 26.03.2022, 15:00 Uhr
Die Ausstellung lauft ganzjahrig.

Atelier- das Restaurant & Bar im Kolkmann-Haus, Hofaue 51, Wuppertal
Telefon: 0202-496 8810 Internet: www.restaurant-atelier.de
Montag bis Samstag: 10:00 — 22:00 Uhr, Sonntag: 10:00 — 17:00 Uhr

Atelier

Restaurant & Bar




