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Vorspeisen
« Antipasti
- Blattsalate
+ Balsamico-Dressing | Joghurt-Dressing | Rucola-Dressing
« Bruschetta
- Crépes | Rducherlachstatar
- geflllte Champignons
- geflllte Tomaten | Mozzarella Suppen

- italienische Wurstplatte - Kartoffel-Lauch-Suppe | Coltons
- Kartoffelsalat - Rinderkraftbriihe | Fleischeinlage | Gemuse-Julienne
« Parmaschinken | Melone « Tomatencremesuppe | Basilikum

- Roastbeef | Remoulade
- Teigrdlichen
Tomate | Mozzarella | Basilikum
- verschiedene Brotsorten
+ Aioli | Krauterbutter | Krauterquark | Sweet-Chilli Dip
« Vitello Tonnato
« Zucchinipackchen | Fetakase

-

Hauptgange

Lasagne - klassisch / Spinat / Lachs

+ Kichererbsencurry | Reis | Krautersalat | Cashewkerne
* Rindergulasch

+ Geschnetzeltes vom Schweinefilet | Champignons
Hahnchenbrust-Medaillons | Rahmsauce
Schmorbraten vom Lamm

gebratener Kabeljau

gebratener Lachs
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Sattigungs-Beilagen Gemiise-Beilagen
+ Butterspéatzle * Bohnen im Speckmantel
+ Kartoffelgratin + mediterranes Gemuise
+ Kartoffelstampf + Ratatouille
+ Krauter-Polenta + gebuttertes saisonales Gemuse

gebutterter Basmatireis

Desserts
« Creme Brlilée
» Mousse au Chocolat - weif3 / dunkel
* Obstsalat

Tiramisu

+ Késeplatte aus Weich- / Schnitt- / & Hartk&se | Friichtebrot | Feigensenf | Obst




